
Professionele vaatwastechniek

MEIKO M-iQ BlueFire®

De alles-in-één oplossing voor servies, bestek en dienbladen

MEIKO Clean



Twee worden één – economisch, ruimtebesparend, hygiënezeker
In het jongste lid van de M-iQ familie kloppen twee harten. Oftewel, de M-iQ BlueFire combineert twee machines in één. 
Het resultaat: pure efficiëntie in combinatie met maximale hygiëne. Even zuinig als alle andere modellen in de bekroonde 
M-iQ serie. Waar het om gaat, is de combinatie van een grensverleggende automatiseringsgraad en weinig benodigde 
ruimte. Dit resulteert in een volledig automatische bestek- en dienbladenverwerking, terwijl de exploitatiekosten en de 
benodigde personele inzet lager zijn dan bij het werken met twee machines. En daar komt nog eens bij dat deze 
twee-in-één oplossing zelfs ergonomische werkplekken creëert. Al met al een zeer rendabele oplossing.
Managers en chef-koks, gasten, personeel, milieu: iedereen heeft baat bij deze oplossing.

Hoogtepunten van MEIKO M-iQ BlueFire®

Meer sporen, meer doorvoer
M-iQ BlueFire combineert het beste van meer-
dere machines. Servies, dienbladen, bestek: 
voor elk soort vaatwerk een apart spoor. Wat 
het zo bijzonder maakt: dienbladen worden 
automatisch en rechtop in de machine 
gesorteerd. Het resultaat is een machine 
die voor alles is uitgerust en tegelijkertijd 
weinig ruimte inneemt. Dit creëert meer 
ruimte voor ergonomische werkomstan-
digheden en verhoogt de efficiëntie.

Alles onder controle:  
De bestekmagneet
Dankzij een sterke magneet worden alle 
soorten bestek volledig automatisch naar 
het bestekspoor getransporteerd.
Belangrijk: het onmiddellijk demagnetiseren! 
Zo wordt voorkomen dat het bestek tegen 
elkaar aan plakt, wat resulteert in een 
schoner en hygiënischer wasresultaat.

Indien gewenst volledig geïntegreerd: 
Invoerstation met stortkoker 
Gemakkelijk, duurzaam, ergonomisch: onze 
invoerstations voor voedselresten. Wanneer er 
voedselresten achterblijven op de borden van de 
gasten, is een eenvoudige maar efficiënte oplossing 
vereist. Alle voedselresten worden rechtstreeks in het 
invoerstation gegooid. Gelijk al op de plek waar ze 
aankomen. Zo snel is het klusje geklaard. 
Transport, versnippering en geurloze opslag zonder 
koeling – dat alles regelen wij.

Slimme hygiënezekerheid:  
De inschuifmogelijkheid voor  
dienbladen
Alle dienbladen worden volledig automatisch en 
rechtop staand in de machine getransporteerd. 
Het resultaat is een contacttijd van meer dan twee 
minuten! Met andere woorden: DIN-conforme  
hygiënezekerheid, ondanks de hoge doorvoer.  
Op deze manier zijn maximaal 25 dienbladen  
per minuut direct klaar voor gebruik: snel, 
volledig automatisch en hygiënisch veilig.



Volledig automatisch van begin 
tot einde
Na de wascyclus worden alle dienbladen 
automatisch gestapeld en kunnen ze direct 
weer worden gebruikt. Het aparte 
bestekspoor maakt bovendien het 
automatisch verzamelen van onder meer 
messen en vorken mogelijk.
Schoon, hygiënisch en vooral: droog!

Alles blijft in de familie
Beter gezegd: in de M-iQ-familie. Want ook de M-iQ BlueFire heeft alle 
voordelen van deze meermaals bekroonde serie:

Uw keuken, uw machine:  
Transporttechniek
Iedere spoelkeuken is uniek. Daarom is een 
hoge mate van flexibiliteit nodig. Een belangrijk 
instrument hiervoor is een intelligent geplande 
transporttechniek. Meerdere verdiepingen, kleine 
nissen of lange afstanden? Dat vormt allemaal 
geen probleem!

•	 Energieconcept
•	 M-iQ filter
•	 Zelfreiniging

•	 AirConcept
•	 AirStream droging
•	 GiO-osmosetechniek
	 … en nog veel meer

AFTER SALES SERVICES
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MEIKO ACTIVEMEIKO Clean  
Solution cirkel
Dit is het hart van MEIKO en 
illustreert onze allesomvattende kijk 
op het wasproces. De focus ligt op de  
“cirkel van Sinner”: Tijd, temperatuur, mechanica en chemie. 
Daarnaast ontwerpen wij uw spoelkeuken efficiënt, ergonomisch 
en economisch, ondersteunen wij u bij alle technische zaken en 
zorgen we ervoor dat u ook na vele jaren nog steeds 
probleemloos kunt werken. En uw personeel? Altijd uitstekend 
opgeleid. Rendement, hygiëne en milieubescherming staan 
bovenaan de lijst. Op deze manier haalt u alles uit uw 
vaatwastechniek.
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Fabrikant:
MEIKO Maschinenbau GmbH & Co. KG  ·  Englerstr. 3 · 77652 Offenburg, Duitsland 
Tel. +49 781 203-0 · info@meiko-global.com · www.meiko.com

Voor blijvende hygiënische en overtui-
gende wasresultaten beveelt MEIKO 
reinigings- en naglansproducten van 
MEIKO ACTIVE aan.

MEIKO NEDERLAND B.V.
Aploniastraat 40 · 3084 CC Rotterdam, Nederland
Tel. +31 88 1050000 · info@meiko.nl · www.meiko.com

MEIKO Clean Solutions Belgium BV
Industriepark-Drongen 15C · 9031 Gent, België 
Tel. +32 78 150279 · info@meiko-belgium.be · www.meiko.com


